Angebot vom 16.3.2026 bis 22.3.2026

Tagesmenii Mittag

Fleischloses Menii Mittag

Tagesmenii Abend

Montag

Blumenkohlcremesuppe 1913
Apfel-Randensalat 1% 13

Poulet-Geschnetzeltes an Honig-
Senfsauce mit Teigwaren und feinen
Bohnen

Kokosmousse ®

Blumenkohlcremesuppe 1913
Apfel-Randensalat 1213

Dinkelgeschnetzeltes an Mascarpone-
Krautersauce mit Teigwaren und feinen
Bohnen

Kokosmousse °

Bananen-Friichtequark

Brioche °
1

Dienstag

Barlauchcremesuppe %913
Zucchettisalat mit Basilikum 11,13
Schweinsvoressen (CH) an Paprika-
Sauerrahmsauce mit Spatzli und Lauch-
Champignon-Gemiise

Mandelstange %579

Barlauchcremesuppe
Zucchettisalat mit Basilikum
Polentapizza mit Oliven, getrockneten
Tomaten und Rucola

Mandelstange®

Toast Hawaii(CH)
Gedampfter Karottensalat ©°

Mittwoch

Kartoffelsuppe mit Majoran?®
Maissalat mit Curry 5 12

Spaghetti
Napoli
Reibkase 1

Flan Blanc Manger ®

Kartoffelsuppe mit Majoran®
Maissalat mit Curry 512
Spaghetti
Napoli
Reibkase 1

Flan Blanc Manger

Eiersalat mit Weggli

Donnerstag

Peperonicremesuppe °
Eisbergsalat mit gehobeltem Parmesan ®

Barlauchbratwurst mit Zwiebelsauce
dazu Morchelpolenta und Rahmkohlrabi

Heidelbeerkompott

Peperonicremesuppe ?
Eisbergsalat mit gehobeltem Parmesan °
Gefillte Paprika mit Frischkdse an
Knoblauchsauce mit Petersilienkartoffeln

und gerdstetem Sellerie

Heidelbeerkompott

Quarkstrudel
Kirschkompott

Vanillesauce 59
9

Freitag

Zitronengrassuppe?
Karottensalat mit Sultaninen 5 12

Lachsragout an Sesamsauce mit
asiatischem Gemise und Basmatireis

Apfel-Zimtmousse

Zitronengrassuppe
Ka rottensala_t_rni_t_s_qltaninen 7,13

Ravioli mit Kdse und Birnen an
Salbeibutter auf Ratatouille-Gemuse

Apfel-Zimtmousse

Birnenwahe

Samstag

Bouillon mit Gemiusestreifen 10
Fenchel-Orangensalat?

Gebackener Fleischkase (CH) an brauner
Sauce mit Kartoffelstock und buntem
Frahlingsgemiise

Caramelcreme ®

Bouillon mit Gemiusestreifen 10
Fenchel-Orangensalat’
Veganes Gehacktes mit Kartoffelstock
und Erbsen

Caramelcreme

Gschwellti mit Chas °

Sonntag

Waldpilzcremesuppe
Blattsalat mit Cherrytomaten
Geflllte Kalbsbrust (CH) an Sauce
Bearnaise dazu Rosmarinkartoffeln und
zweifarbige Karotten

Apfel-Streusselkuchen

Waldpilzcremesuppe
Blattsalat mit Cherrytomaten

Blindner Capuns

an Gemiiserahmsauce 159 10
5,9,10,12

Apfel-Streusselkuchen

Spinat Strudel
Bohnensalat ©

Birnen-Barlauchrisotto mit caramelisierten Baumniissen

Wochenhit (Nur am Mittag)

Legende Allergene:

1=Gluten haltiges Getreide, 2=Fische, 3=Krebstiere, 4=Schalen- und Weichtieren, 5=Eier, 6=Erdniisse, 7=Hartschalenobst (Nisse), 8=Soja, 9=Milch, 10= Sellerie (inkl.
Sellereisalz), 11= Sesam, 12=Senf, 13=Sulfite, 14= Lupinen




