
 

Angebot vom 31.8.2026 bis 6.9.2026 

 Tagesmenü Mittag Fleischloses Menü Mittag Tagesmenü Abend 
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Spinatcremesuppe  1, 9, 13 

Tomaten-Mozzarellasalat  9 
 

Rindsgulasch (CH) mit Sauerrahm auf 
Safranrisotto mit Pilzen   

   
 

Kirsch-Kakao-Schnitte   
 

 

Spinatcremesuppe  1, 9, 13 

Tomaten-Mozzarellasalat  9 
 

Bündner Capuns an Kerbelrahmsauce mit 
Rahmwirz   

   
     

Kirsch-Kakao-Schnitte   

 

 

Früchtequark mit Butterzopf   
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Tomatencremesuppe    1, 9, 13 

Rettichsalat mit Feigen-Baumnussdressing  9 
 

Pouletragoût (CH) an Mascarpone-Kräutersauce 
mit Teigwaren und Broccoli   

   
 

Dunkles Schokoladenmousse  5, 9 
 

 

Tomatencremesuppe     
Rettichsalat mit Feigen-Baumnussdressing   

 

Gefüllte Riesenchampignons an Paprika-
Sauerrahmsauce mit Kartoffelstock und 

glasierten Karotten   

   
 

Dunkles Schokoladenmousse  5, 9 

 

 

Wienerli (CH) (paar) mit hausgemachtem 
Kartoffelsalat   

   
   
   
 

M
it

tw
o

ch
 

 

Karotten-Tonkabohnensuppe   

Kabissalat  5, 9, 12, 13 
 

Schweinshalsbraten (CH) mit Honig-
Thymianmarinade an Apfel-Calvadossauce mit 

Rahmlauch und Schupfnudeln   
   

    

Gebrannte Creme  5, 9 
 

 

Karotten-Tonkabohnensuppe   

Kabissalat  5, 9, 12, 13 
 

Spinat-Kartoffelgnocchi mit Fetakäse auf 
Cherrytomatenkonfit an Estragonsauce   

   
     

Gebrannte Creme  5, 9 
 

 

Spaghetti mit Kräuter-Rahmsauce dazu 
Reibkäse   
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Gemüsecremesuppe  9, 10 

Grüner Salat mit Sonnenblumenkernen   
 

Siedfleisch (CH) an Meerettichsauce auf 
Blattspinat mit Petersilienkartoffeln   

   
     

Frischer Fruchtsalat   
 

 

Gemüsecremesuppe  9, 10 

Grüner Salat mit Sonnenblumenkernen   
 

Zucchini-Kräutercrepes an 
Gemüserahmsauce    

   
    

Frischer Fruchtsalat   
 

 

Café Complet mit Gemischtem Aufschnitt 
(CH,H)  
Brot   1 
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Currycremesuppe   

Chicorée Orangensalat  5, 9, 12, 13 
 

Gebratenes Doradenfilet an Zitronensauce auf 
Ratatouille-Gemüse und Rosmarinkartoffeln   

   
   

Blaubeercake   
 

 

Currycremesuppe  9 

Chicorée Orangensalat   
 

Sellerie-Piccata mit Tomatenrisotto auf 
Ofengemüse   

   
     

Blaubeercake   
 

 
 

Birnenwähe   
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Bouillon mit Backerbsen  1, 5, 9, 10 

Apfel-Randensalat  11, 13 
 

Chili con Carne(CH) 

mit Pilawreis   
   

 

Caotina Mousse  5, 9 
 

 

Bouillon mit Backerbsen  1, 5, 9, 10 

Apfel-Randensalat  11, 13 
 

Penne an Waldpilzsauce mit eingelegter 
Safranbirne   

   
 

Caotina Mousse   
 

 

Schinken-Käsetoast 

Gedämpfter Karottensalat   
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Erbsensuppe mit Croutons  1 

Blattsalat mit Champignons   
 

Lammragout (NL) mit kleinen Gemüsen dazu 
Bergkräuterpolenta und Butterbohnen   

   
 

Apfel-Zimtmousse   
 

 

Erbsensuppe mit Croutons  1 

Blattsalat mit Champignons   
 

Käsespätzle mit hausgemachtem Apfelmus 

Röstzwiebeln   
   

 

Apfel-Zimtmousse   
 

 

Eiersalat mit Laugenbrötli   
   
   
   
 

 

Wochenhit (Nur am Mittag) 

Karottenrisotto mit gegrilltem Gemüse und Burrata             

 

Legende Allergene: 
1=Gluten haltiges Getreide, 2=Fische, 3=Krebstiere, 4=Schalen- und Weichtieren, 5=Eier, 6=Erdnüsse, 7=Hartschalenobst (Nüsse), 8=Soja, 9=Milch, 10= Sellerie (inkl. Sellereisalz), 11=Sesam, 12=Senf, 13=Sulfite, 14= Lupinen  

 

 

 

  


