Angebot vom 13.4.2026 bis 19.4.2026

Tagesmenii Mittag

Fleischloses Menii Mittag

Tagesmenii Abend

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Birchermusli mit

Kokos-Panna Cotta

o Rettichsalat mit Sauerrahm 911,13 Rettichsalat mit Sauerrahm 911,13 Heidelbeeren
N e T e ) .
g Gefllgelragout an Stroganoffsauce mit Gemduseburger an Zitronensauce mit mit Weggli
S Teigwaren und Broccoli Bergkrduterpolenta und Bohnenragout
Heidelbeerkompott Heidelbeerkompott
Gemisecremesuppe 910
00 Gemusec‘remesup.pe Karottensalg{c_rnl_t_s_qltanlnen 3 I
g Karottensalat mit Sultaninen © 1113 Gefiillte Karotte mit Ricotta und Safran Bohnensalat 589
c | Bauernschinken an Barlauchsauce mit an Mascarpone-Krautersauce 12
-g Kartoffelgratin und Rahmkohlrabi Glacierter Chicoree mit Dill und
Apfel-Streusselkuchen gerosteten Haselnissen
Apfel-Streusselkuchen
Barlauchc"rerpesuppe Barlauchcremesuppe Gerduchertes Forellenfilet
< Bunter Friihlingssalat - .
9 Gebratene Kalbshrat . Bunter Friihlingssalat Sahnemeerrettich
ebratene Kalbsbratwurst an - . .
2 : - ) Gebackener Fetakése mit Ratatouille und Gurken-Birnensalat 2
£ | Zwiebelsauce mit Barlauchrisotto und . 2
= . Rosmarinkartoffeln
= glasierter Karotten I
L — Frischer Fruchtsalat
Frischer Fruchtsalat
. 1 Erbsensuppe mit Croutons !
o Erbsensuppe mit Croutons Apfel-Selleriesalat 7. 10.13 Kaiserschmarrn mit Rosinen
2 Apfel-Selleriesalat 7. 10.13 . — . an Vanillesauce
5 Reibkace Mit Pesto gefiillte Gnocchi an
c . . Safransauce mit Blattspinat mit Zwetschgenkompott
€ | Spaghetti mit Schinken-Lauchrahmsauce ..
O Pinienkernen
o Kokos-Panna Cotta | =

Brotsuppe
Fenchelsalat

Brotsuppe

Spargelwahe

Aprikosencreme

Aprikosencreme

oo e Fenchelsalat”
8 Forellenfilet an Mandelbutter e — . .
‘S . Buntes Spargelrisotto mit geriebenem
Y Weisse Spargel
w . Parmesan und Ruccola

Petersilienkartoffeln 27,9 RUeDlicake 155

| T Ueblicake .5
Rieblicake *.5°
Bouillon mit Buchstaben %10 Bouillon mit Buchstaben .10

g Blattsalat mit Cherrytomaten Blattsalat mit Cherrytomaten Gschwellti mit Chas °
g Hackbraten an Portwein-Thymianjus mit Penne an Gorgonzolasauce mit
S Kartoffelstock und Spitzkohl eingelegter Safranbirne

Sonntag

Blumenkohlcremesuppe 1913
Apfel-Randensalat 1. 13
Kalbshalsbraten und Sauce Bearnaise mit
Spatzle und buntem Frihlingsgemise

Caotina Mousse

Blumenkohlcremesuppe 1913
Apfel-Randensalat 1213

Gebackener Camembert an
Preiselbeersauce mit
Petersilienkartoffeln und griinem Spargel

Caotina Mousse

Kalter Braten (CH)
Tartarsauce 51

Wochenhit (Nur am Mittag)

Pouletschenkel im Cornflakesmantel mit gerducherter Sesam-Teriyakisauce mit Suisskartoffelstampf

dazu

gebratene Krauterseitlinge (Pilze)

Legende Allergene:

1=Gluten haltiges Getreide, 2=Fische, 3=Krebstiere, 4=Schalen- und Weichtieren, 5=Eier, 6=Erdniisse, 7=Hartschalenobst (Nisse), 8=Soja, 9=Milch, 10= Sellerie (inkl.
Sellereisalz), 11= Sesam, 12=Senf, 13=Sulfite, 14= Lupinen




