
 

Angebot vom 10.8.2026 bis 16.8.2026 

 Tagesmenü Mittag Fleischloses Menü Mittag Tagesmenü Abend 
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Blumenkohlcremesuppe  1, 9, 13 

Fenchelsalat  7 
 

Hackbraten an Preiselbeersauce mit Spätzli und 
Rotkraut   

 

Schokoladencreme mit gerösteten Mandeln  7, 9 
 

 

Blumenkohlcremesuppe  1, 9, 13 

Fenchelsalat  7 
 

Falafel mit Tzatziki dazu Kichererbsenpüree 
und Auberginentartar mit Granatapfel   

 

Schokoladencreme mit gerösteten 
Mandeln  7, 9 

 

 

Himbeer Bananenquark   
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Gemüsecremesuppe  1, 9, 13 

Eisbergsalat mit Ei  7 
 

Gefüllter Schweinebraten an 
Pfifferlingrahmsauce dazu Dauphine Kartoffeln 

und Kohlrabi   
 

Panna Cotta   9 
 

 

Gemüsecremesuppe  9, 10 

Eisbergsalat mit Ei  5 
 

Rösti mit Spinat und Käse überbacken   
 

Panna Cotta   9 

 

 

Nordseekrabben"Salat" mit Rührei und 
Hausbrot   

   
   
   
 

M
it

tw
o

ch
 

 

Erbsensuppe    
Gurkensalat   

 

Cervelat mit Speck und Käse an Zwiebelsauce 
dazu Pommes Frites und Sommergemüse   

 

Brownie (Schokoladenkuchen mit Nüssen)   
 

 

Erbsensuppe    
Gurkensalat   

 

Tortellini an Käsesauce mit eingelegter 
Safranbirne und geriebener Belperknolle   

 

Brownie (Schokoladenkuchen mit Nüssen)   
 

 

Quarkstrudel 
Kirschkompott  1, 5, 9 
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Fenchelcremesuppe  9 

Blattsalat mit Cherrytomaten   
 

Spaghetti 
Bolognaise(CH) 

Reibkäse  1 
10 

 

Frischer Fruchtsalat   
 

 

Fenchelcremesuppe  9 

Blattsalat mit Cherrytomaten   
 

Gefüllte Karotte mit Ricotta und Safran 
dazu Rosmarinkartoffeln und Erbsen 

französische Art   
 

Frischer Fruchtsalat   
 

 

Panierter Camembert mit Preiselbeeren 
dazu Apfel-Randensalat   
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Churer Risottosuppe   

Kabissalat   
 

Paniertes Seehechtfilet an Tartarsauce auf 
Blattspinat und Reis   

   
 

Caotina Mousse   
 

 

Churer Risottosuppe  9 

Kabissalat  5, 9, 12, 13 
 

Pilzrisotto mit eingelegtem Gemüse, 
Fetakäse und Pesto   

   
 

Caotina Mousse   
 

 
 

Hausgemachte Apfelwähe  1, 5, 7, 9 
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Bouillon mit Gemüsestreifen  10 

Maissalat   
 

Gekochtes Rippli an Pommerysenf Sauce dazu 
Sauerkraut und Petersilienkartoffeln   

   
 

Aargauer Rüeblicake   
 

 

Bouillon mit Gemüsestreifen  10 

Maissalat   
 

Penne mit Gemüse "Stroganoff"   
 

Aargauer Rüeblicake  1, 5, 9 
 

 

Gschwellti mit Chäs  9 
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Champignoncremesuppe  1, 9, 13 

Blattsalat mit Radieslistreifen  5, 12 
 

Gespickter Rindsschmorbraten an 
Portweinsaucemit Kartoffelkroketten und 

glasierten Rüebli   
   

 

Blaubeermousse  9 
 

 

Champignoncremesuppe  1, 9, 13 

Blattsalat mit Radieslistreifen  5, 12 
 

Bündner Capuns  
an Gemüserahmsauce  1, 5, 9, 10 

5, 9, 10, 12 
 

Blaubeermousse  9 
 

 

Siedfleischsalat (CH)           
   
   
   
 

 

Wochenhit (Nur am Mittag) 

Fitnessteller mit süsssaurer Sauce und gebackenen Frühlingsrollen             

 

Legende Allergene: 
1=Gluten haltiges Getreide, 2=Fische, 3=Krebstiere, 4=Schalen- und Weichtieren, 5=Eier, 6=Erdnüsse, 7=Hartschalenobst (Nüsse), 8=Soja, 9=Milch, 10= Sellerie (inkl. Sellereisalz), 11=Sesam, 12=Senf, 13=Sulfite, 14= Lupinen  

 

 

 

  


