Angebot vom 22.1.2024 bis 28.1.2024

GENOSSENSCHAFT
ALTERSZENTRUM

~. KREUZLINGEN

Gemisecremesuppe 2w

Fenchel-Orangensalat 7
(X X

Grillierter Pouletschenkel(CH)
Rosmarinsauce
Bramata Polenta

Karotten glasiert :
L X X

Honig-Joghurt-Flan 7.9

Montag

Dienstag

Bouillon mit Siedfleischstreifen

Karottensalat mit Sultaninen 7.1
(XX 2

Kalbsadrio(CH)
Rahmwirz
Rosmarinkartoffeln e

9

Mittwoch

(XX 2
Nussschnecke 579

Rieslingschaumsuppe

Nisslisalat mit Croutons 7.1
(XX 2

Fischragout
Safran-Sauerrahmsauce
Kartoffelstock mit Oliven

Erbsen 2
(XX 2

Schwedentortli »57.¢

Freitag

Rotkraut-Apfelsuppe
Gemischter Blattsalat 591121

L X X4

Rindsgeschnetzeltes(CH)
Pommery-Senfsauce
Duchessekartoffeln
Butterbohnen =

L X X4

Moccacreme so

Sonntag

Gemisecremesuppe 1

Fenchel-Orangensalat 7
L X X

Gemiseburger
helle Paprikarahmsauce
Eblysotto s7.8°
1

L 224

Honig-Joghurt-Flan 7.9

Bouillon mit Siedfleischstreifen

Karottensalat mit Sultaninen 7.1
(XX 2

Gemiise-Soya-Balls
Kichererbsenpliree
mit Shi Také Pilzen

(XX 2
Nussschnecke 1579

Donnerstag

Rieslingschaumsuppe 91013

Nusslisalat mit Croutons :
(X X2

Kasespatzle mit hausgemachtem Apfelmus
(X X4

Schwedentortli vs7.¢

Rotkraut-Apfelsuppe
Gemischter Blattsalat so1.121

L XX ]
Polenta-Gnocchi

Gemiusestreifen
helle Zitronennsauce v5°

L X X4

Moccacreme s

Birchermuesli mit Bananen und Rahm ¢

Crepes mit Heidelbeerkompott 59

Gemusewadhe 159

Samstag

Gefllgelsalat mit Sesambrioche &°

Wochenhit (Nur am Mittag)
Blut und Leberwurst
Petersilienkartoffeln

Sauerkraut °

Legende Allergene:

1=Gluten haltiges Getreide, 2=Fische, 3=Krebstiere, 4=Schalen- und Weichtieren, 5=Eier, 6=Erdnlsse, 7=Hartschalenobst (Nusse), 8=Soja, 9=Milch, 10= Sellerie (inkl. Sellereisalz), 11=Sesam, 12=Senf, 13=Sulfite, 14= Lupinen



